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BIENVENIDO A LA CARTA MENU - Almuerzos y Cenas
Los menusincluyen 2 carnes (130 gr. c/u) + 1 arroz + 1 ensalada + 1 acompafiamiento + postre +bebida.

MENU DOS CARNES

* Incluye el menaje (platos, cubiertos, vaso de cristal) y asistente (s) a su evento para servir tipo buffet.
= Ladegustacion es opcional y tiene un costo adicional de $30.000, un ment para dos personas.
= Sumarelvalor de transporte de los alimentos, $60.000 aprox. en Bogota.
* Noincluye meseros ni manteleria.
* Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccion alquileres o un asesor.
“**| as entradas se sirven en plato independiente tinicamente en los eventos con servicio alamesa (con meseros).
En servicios tipo buffet (haciendo fila) la entrada y/o ensalada va en el mismo plato. Consulte un asesor.

@)/l MENU CON DOS CARNES - Servicio buffet

Descripcion del menu / Invitados

20a29

30a39

40a49

50a 59

60 a69

702200

Carne res y pollo o
Pernil cerdo y pollo

$19.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 21.000
*Precio normal § 22.111

$18.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 19.900
*Precio normal $ 21.000

$17.500 c/u
para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 18.400
*Precio normal $ 19.444

$16.700 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 17.600
*Precio normal $ 18.556

$16.100 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 16.900
*Precio normal $ 17.889

$15.700 clu

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 16.500
*Precio normal $ 17.444

Lomo de res
y pollo

$22.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 24.100
*Precio normal $ 25.444

$21.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 23.100
*Precio normal $ 24.333

$20.500 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 21.600
*Precio normal $ 22.778

$19.700 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 20.700
*Precio normal $ 21.889

$19.100 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 20.100
*Precio normal $ 21.222

$18.700 clu |

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 19.700
*Precio normal $ 20.778 )

Lomo de cerdo
y pollo

$21.100 clu

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 22.200
*Precio normal $ 23.444

$20.100 clu

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 21.200
*Precio normal $ 22.333

$18.700 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 19.700
*Precio normal $ 20.778

$17.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 18.800
*Precio normal $ 19.889

$17.300 clu

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 18.200
*Precio normal $ 19.222

$16.900 clu |

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 17.800
*Precio normal $ 18.778 )

Entrada: Ensalada Suiza

EJEMPLOS MENU 2 CARNES
Para organizar su propio ment revise la siguiente pagina

Ment A1 - Carne y pollo

Carne de res en salsa de champifiones y tocineta
Pechugarellena de queso en salsa maracuya

Arroz con ajonjolinegro
Croquetas de papa

Postre: Mus de fresa
Bebida: Un vaso de gaseosa

Entrada: Ensalada deljardin
Pernil de cerdo en salsa natural de ciruela
Pechugarellena de vegetales en salsa de champifiones
Arroz bicolor (apio y zanahoria)
Papaalaparmesana
Postre: Queso con dulce de papayuela
Bebida: Un vaso de gaseosa

Ment A4 - Pernil de cerdo y pollo

Menu B1 - Lomo de res

Entrada: Timbal de frutas

Lomo deres en salsa de esparragos
Pechugarellena con peray manzanaen salsaal vino
Arroz conraicesy salsade solla

Papaal cebollin
Postre: Mus de guanabana
Bebida: Un vaso de gaseosa

pollo

Menu C1 - Lomo de cerdo

/
 Entrada: Ensalada Capital
Lomo de cerdo en salsa de tamarindo
Pechugaalaflorentina en salsa curry
Arroz primavera
Papaalacrema
Postre: Durazno en almibar con queso
| Bebida: Un vaso de gaseosa

J

Organice su menu en las siguientes dos paginas =»

FORMADE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Direccion oficina
Cra.72a8b- 05/ Cita previa
Bogota D.C. / Barrio Castilla

\

[

Teléfonos

400 4435
311888 3172

Horario de atencion
L-V 8:30am - 5:30 pm
S 8:30 am - 2:00 pm

EventoCapital.com

contacto@eventocapital.com
eventocapital@hotmail.com

Recibimos tarjetas

VISAGD 2
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@ volver a carta menu ‘h linea economica M platos tipicos

econémicos empacados J lasagnas M paellas |


http://www.eventocapital.com

S Evento Cap|ta| MENU DOS CARNES

Produccion profesional de eventos

/@) ORGANICE SUMENU DOS CARNES

= Elprecio del menu lo determina las carnes escogidas (130 gr c/u), si escoge solo una carne, la porcion de ésta es
mas grande (250 gr aprox.), el valor aumenta, consulte un asesor.

* Puede hacer las combinaciones que considere, recuerde que tendra la asesoria de un chef profesional para
determinar la viabilidad de su plato en cuanto a sabor, color, presentacion, etc.

= Ladegustacion es opcional y tiene un costo adicional de $30.000, un menU para dos personas.

= Sumarelvalor de transporte de los alimentos, $60.000 aprox. en Bogota.

***| as entradas se sirven en plato independiente tnicamente en los eventos con servicio alamesa (con meseros).
En servicios tipo buffet (haciendo fila) la entrada y/o ensalada va en el mismo plato. Consulte un asesor.

INSTRUCIONES PARA ORGANIZAR SU MENU

J De acuerdoalatablade precios, organice sumenu (incluye menaje + auxiliar (es) para servirtipo buffet + 1 bebida).
16 2 carnes + arroz + acompafiamiento + entrada (ensalada o crema)*** + postre
' Comuniquese con un asesor para ultimar detalles de su buffet y gestionar la contratacion. |

CARNE O LOMO DE RES p CARNE O LOMO DE CERDO

p
| Carne o Lomo de res con las siguientes salsas  Pernil o Lomo cerdo con las siguientes salsas
- salsa al vino - salsa de pifia - salsa de kiwi
- salsa borracha - salsa de agras - salsa de tamarindo
- salsa a la pimienta - salsa de fresa - salsa de frutos confitados
- salsa a la barbacoa - salsa de feijoa
- salsa de esparragos - salsa de ciruela
- salsa a las finas hiervas - salsa de uchuvas
- salsa a la mostaza con estragén - salsa de maracuya
S salsa de tocineta con champifiones § salsa tropical (pifia, cerezas y durazno)

PECHUGA DE POLLO ARROZ

Ve Ve
| Pechuga en las siguientes preparaciones | Arroz en distintas preparaciones

- pechuga rellena con queso - arroz verde

- pechuga rellena con vegetales - arroz blanco

- pechuga rellena de champifiones - arroz ajonjoli

- pechuga rellena con peras y manzanas - arroz de coco

- pechuga a la cordon blue (jamén y queso) - arroz primavera

- pechuga a la hawaiana (pifia, queso, jamén) - arroz al pimenton

- pechuga a la florentina (jamén, queso, espinaca, pimenton) - arroz almendrado

- arroz con caraotas

Pechuga con las siguientes salsas - arroz con remolacha - rojo

- salsa al curry - salsa al kiwi - arroz con verdura y azafran

- salsa a la jardinera - salsa frutos secos - arroz con coca-cola y pasas

- salsa de maracuya - salsa miel mostaza - arroz con raices y salsa soya

- salsa a la champafa - arroz con zanahoria y pasitas

- salsa de champifiones - arroz con especias y frutos secos

- salsa Aurora (pasta de tomate) - arroz playero (champifiones, pifia, leche de coco)

- salsa Uingara (cebolla, pimenton, tocineta, tomate, paprika) JIG arroz bicolor (apio - zanahoria / remolacha - espinaca)
. .

Direccion oficina Teléfonos Horario de atencion EventoCapital.com Recibimos tarjetas
Cra.72a8b - 05/ Cita previa 400 4435 L-V 8:30am - 5:30 pm contacto@eventocapital.com VISA@ E (2 3
Bogoté D.C. / Barrio Castilla 311888 3172 S 8:30 am - 2:00 pm eventocapital@hotmail.com d -_

@ volver a carta menu ‘h linea economica N platos tipicos J econdmicos empacados K lasagnas K paellas ]
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PAPA - ACOMPANAMIENTO

/- Ve
| Papa en distintas preparaciones y presentaciones  Postre
- puré amarillo - mousse de fresa
- papa al vapor - mousse de mora
- papas al perejil - mousse de limén
- papa al cebollin - mousse de mango
- papa a la crema - mousse de maracuya
- croquetas de papa - mousse de guandbana
- papas a la parmesana - porcion cuajada con melado
- puré de papa al ajillo con jamén - porcion brevas con arequipe
- papa a la bechamel (rtgula y jamon) - durazno en almibar con queso
- papas parisien (doradas con mantequilla y perejil) - queso con dulce de papayuela
' - papa souté (jamén, cebolla, pimenton, perejil, crema de leche) - bananas a la naranja - para planes hasta 60 invitados

/ \ /

ENSALADAS

" Entrada / Ensalada

- ensalada césar (espinaca, queso, tocineta, pan en cuadritos)

- ensalada suiza (lechuga, tomate cherry, campifidn, queso, jamén, aderezo)

- ensalada tenessi (lechuga, champifiones, queso, aderezo de mostaza dijon)

- ensalada capital (lechuga, ricula, maiz tierno, tomate cherry, pasas, queso, aderezo)

- ensalada primaveral (repollo, uvas pasas, pifia, zanahoria, crema de leche y aderezo)

- ensalada verduras calientes (habichuela, zanahoria, arvejas, calabacin, cebollitas, salsa)

- ensalada de la casa (habichuela, arveja, zanahoria, tomate, lechuga, huevos de codorniz)

- ensalada manor (cebollitas caramelizadas, lechuga lisa, albahaca, carambolo, queso campesino)

- ensalada waldorf (lechuga romana, uvas pasas, queso mozzarella, manzana verde, apio y aderezo)

- ensalada del jardin (variedad de lechugas, maiz tierno, palmitos, tomate, queso, uvas pasas, mango)

- roll / tortilla de vegetales (lechuga, queso, zuquini, pimentén, mango, aderezo/vinagreta enrollados en tortilla)

- canastilla de platano con ceviche de champifiones™* Solo para eventos con servicio a la mesa (con meseros)
| - timbal de frutas (papaya, melon, fresa, banano, crema de leche)™* S6lo para eventos con servicio a la mesa (con meseros) |

/

- CREMAS*** (servicio a la mesa
| Entrada*** | Cremas *** S6lo para eventos con servicio a la mesa (con meseros)

- Crema de tomate - Crema de pollo - Crema de ajiaco
- Crema de esparragos - Crema de verduras - Crema de lentejas |

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra carta mend.

Cordialmente

Y

Representante Legal

Direccion oficina Teléfonos Horario de atencion EventoCapital.com Recibimos tarjetas
Cra.72a8b - 05/ Cita previa 400 4435 L-V 8:30am - 5:30 pm contacto@eventocapital.com VISAw E (2 4
Bogoté D.C. / Barrio Castilla 311888 3172 S 8:30 am - 2:00 pm eventocapital@hotmail.com -_

@ volver a carta menu ‘h linea economica M platos tipicos W econdmicos empacados M lasagnas J paellas |
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ECONOMICA

oY | MENU LINEA ECONOMICA - Servicio buffet

«<—> ° Incluyeelmenaje (platos, cubiertos, vaso de cristal) y asistente (s) a su evento para servir tipo buffet.
* Ladegustacion es opcional y tiene un costo adicional de $30.000, un men( para dos personas.
= Sumarel valor de transporte de los alimentos, $60.000 aprox. en Bogota.
* Noincluye meseros ni manteleria.
= Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccién alquileres o un asesor.

Descripcion del menti / Invitados 20a29 30a39 40a49 50 a 59 60 a 69 70 a 200
E ! Ami $16.400c/u | $15.700c/u | $14.700cu | $13.900c/u | $13.300c/u | $12.900 c/u
Men u economico para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo.
o ti 0 buﬁet *Empresa o tarjeta $ 17.300 | *Empresa o tarjeta $ 16.500 | *Empresa o tarjeta $ 15.500 | “Empresa o tarjeta $ 14.600 | *Empresa o tarjeta $ 14.000 | *Empresa o tarjeta $ 13.600
p *Precio normal $ 18.200 | *Precio normal $ 17.444 | *Precio normal $ 16.333 | *Precio normal $ 15.444 | *Precio normal $ 14.778 | *Precio normal $ 14.333
Menti Econémico E1 Ment Econémico E2
Cerdo en salsa agridulce Fricasé de pollo y champifiones
Arroz blanco Arroz ajonjoli
Papa al vapor con queso parmesano Papa al vapor con crema de leche y perejil
Ensalada tradicional (lechuga crespa, tomate, cilantro, Ensalada tradicional (lechuga crespa, tomate, cilantro,
aguacate, aderezo) aguacate, aderezo)
Bebida: unvaso de gaseosa Bebida: unvaso de gaseosa
Menu Econémico E3 Ment Econémico E4
Chop suey de cerdo Salteado de arroz con polloy vegetales
Arroz verde Ensaladalligera (lechuga, tomate, cebolla, aderezo)
Papa parisien Croqueta de papa
Ensalada fresca (lechuga, pepino, tomate, aderezo) Bebida: unvaso de gaseosa
Bebida: unvaso de gaseosa

Menu Econémico E6

Menu Econdmico E5

Wok de arroz, con carnes (resy cerdo)y vegetales Paella 8 carnes y vegetales
Cuadritos de pollo ala naranja con ajonjoli Tajada de pan
Bebida: unvaso de gaseosa Bebida: unvaso de gaseosa

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra carta mend.

Cordialmente

o

Representante Legal

Direccion oficina Teléfonos Horario de atencion EventoCapital.com Recibimos tarjetas
Cra.72a8b - 05/ Cita previa 400 4435 L-V 8:30am - 5:30 pm contacto@eventocapital.com VISAw E ', 5
Bogoté D.C. / Barrio Castilla 311888 3172 S 8:30 am - 2:00 pm eventocapital@hotmail.com -

@ volver a carta menu ‘h menu dos carnes M platos tipicos M economicos empacados M crepes y lasagnas
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PLATOS TIPICOS - Servicio buffet
Incluye el menaje (platos, cubiertos, vaso de cristal) y asistente (s) a su evento para servir tipo buffet.

PLATOS TiPICOS

* Ladegustacion es opcional y tiene un costo adicional de $30.000, un men( para dos personas.
= Sumar el valor de transporte de los alimentos, $60.000 aprox. en Bogota.
* Noincluye meseros ni manteleria.
= Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccién alquileres o un asesor.

Descripcion del mend / Invitados 20229 30a39 40249 50 a 59 60 a 69 70 2200
Plato tinico $19.900c/u | $18900cu | $17.500c/u | $16.700c/u | $16.100c/u = $15.700 clu
p para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo.
t| O buﬁfet *Empresa o tarjeta $ 21.000 | *Empresa o tarjeta $ 19.900 | *Empresa o tarjeta $ 18.400 | *Empresa o tarjeta $ 17.600 | *Empresa o tarjeta $ 16.900 | *Empresa o tarjeta $ 16.500
p *Precio normal $ 22.111 *Precio normal $ 21.000 | *Precio normal $ 19.444 | *Precio normal $ 18.556 | *Precio normal $17.889 | *Precio normal $ 17.444

Ajiaco Santaferefio

Ajiaco santaferefio, Crema de leche y Alcaparras
Pierna pernil

Arroz

Aguacate

Mazorca

Postre Queso con Dulce de Papayuela

Bebida Jugo natural fruta de temporada

Frijoles con tocino

Arroz blanco

Carne molida

Aguacate - Arepa blanca

Tajadas de platano maduro
Chicharrén - Chorizo - Huevo frito
Bebida Limonada de panela

Sobre barriga dorada

Arroz blanco

Papas chorreadas
Ensalada con aguacate
Postre brevas con Arequipe

Bebida Jugo natural fruta de temporada

Bistec a Caballo

Bistec a caballo

Arroz blanco

Papa al horno

Ensalada tradicional (lechuga, tomate, cilantro, aguacate y aderezo)
Postre brevas con arequipe

Bebida Jugo natural fruta de temporada

FORMADE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra cartamenu.

Cordialmente

0

Representante Legal

Teléfonos

400 4435
311888 3172

Direccion oficina
Cra.72a8b- 05/ Cita previa
Bogoté D.C. / Barrio Castilla

(&) )

Horario de atencion
L-V 8:30am-5:30 pm
S 8:30 am - 2:00 pm

EventoCapital.com

contacto@eventocapital.com
eventocapital@hotmail.com

Recibimos tarjetas

VISAGD @2 ED = a

@ volver a carta menu ‘h menu dos carnes Ml linea economica

econdmicos empacados ) lasagnas X paellas ]
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MENU ECONOMICOS EMPACADOS

Son entregados por un operario en bandeja individual (empaque de icopor).
* Ladegustacion es opcional y tiene un costo adicional de $30.000, un menU para dos personas.
= Sumar el valor de transporte de los alimentos, $30.000 aprox. en Bogota.

Descripcion del mend / Invitados 20a29 30a39 40249 50 a 59 60 a 69 70 2200

Menu Econémico

$ 13.300 c/u

para pago en efectivo.

$ 11.700 c/u

para pago en efectivo.

$10.900 clu

para pago en efectivo.

$ 10.500 c/u

para pago en efectivo.

$10.100 c/u

para pago en efectivo.

$9.900 c/u

para pago en efectivo.

Em acado *Empresa o tarjeta $ 14.000 | *Empresa o tarjeta § 12.300 | *Empresa o tarjeta $ 11.400 | *Empresa o tarjeta $ 11.000 | *Empresa o tarjeta $ 10.600 | *Empresa o tarjeta $ 10.400

p *Precio normal $ 14.778 | *Precio normal $ 13.000 | *Precio normal $ 12.111 *Precio normal $ 11.667 | *Precio normal $ 11.222 | *Precio normal $ 11.000
Almuerzo Econémico - Empacado E1 Almuerzo Econémico - Empacado E2

Sopa de fideos Frijol con tocino

Arroz blanco Arroz blanco

Lentejas Carne molida

Sobrebarriga dorada Huevo frito

Tajada de platano maduro Tajada de platano maduro

Ensalada de lechuga, pepino y tomate Arepa / aguacate

Jugo fruta de temporada

Jugo fruta de temporada

Almuerzo Econémico - Empacado E3
Crema de vegetales

Pierna- pemil de pollo en salsa criolla
Arroz blanco

Papa salada

Ensalada roja

Jugo fruta de temporada

Almuerzo Econémico - Empacado E4

Crema de pollo con champifiones

Arroz blanco

Espagueti en leche

Albéndigas en salsa criolla

Ensalada de cebolla, tomate, zanahoria y cilantro
Jugo fruta de temporada

Almuerzo Econémico - Empacado E5
Crema de verduras

Arroz con pollo y verduras

Papa criolla dorada

Huevo cocido / salsa de tomate
Ensalada de lechuga, cebolla y tomate

Jugo fruta de temporada

Sopa sancochito

Arroz blanco

Goulash de carne y verduras
Papas criollas doradas
Aguacate

Jugo fruta de temporada

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra cartamenu.

Cordialmente

0

Representante Legal

Recibimos tarjetas

linea economica platos tipicos espaguetis J paellas |

Horario de atencion
L-V 8:30am-5:30 pm
S 8:30 am - 2:00 pm

Teléfonos

400 4435
311888 3172

Direccion oficina
Cra.72a8b- 05/ Cita previa
Bogoté D.C. / Barrio Castilla

EventoCapital.com

contacto@eventocapital.com
eventocapital@hotmail.com

©) voleacartamen L

menu dos carnes
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CREPES - LASAGNAS

ESPAGUETIS

CREPES - LASAGNAS - CANELONES - ESPAGUETIS - Servicio buffet
Incluye el menaje (platos, cubiertos, vaso de cristal) y asistente (s) a su evento para servir tipo buffet.

* Ladegustacion es opcional y tiene un costo adicional de $30.000, un men( para dos personas.
= Sumar el valor de transporte de los alimentos, $60.000 aprox. en Bogota.
* Noincluye meseros ni manteleria.
= Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccién alquileres o un asesor.

Descripcion del mend / Invitados

20a29

30a39

40a49

50a59

60 a 69

70.a 200

o Crepes, lasagnas...

8 tipo buffet

$ 13.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 14.600
*Precio normal § 15.444

$12.900 c/u
para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 13.600
*Precio normal § 14.333

$ 11.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 12.500
*Precio normal $ 13.222

$ 11.300 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 11.900
*Precio normal § 12.556

$10.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 11.500
*Precio normal § 12.111

$ 10.500 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 11.000
*Precio normal $ 11.667

Canelones

-Polloy bechamel -Carne, verduray queso

-Espinaca, jamony queso con 2 salsas
Los canelones se acompafian con tajadas de pan y un vaso de gaseosa

Espaguetis

- Crepes mixto de carne y pollo

- Crepes de polloy champifiones
Los crepes se acompafian con tajadas de pany un vaso de gaseosa

-Crepesalacarbonara

-Lasagna pollo
-Lasagna carne
-Lasagna polloy carne

-Lasagna polloyjamon
Las lasagnas se acompafian con tajadas de pan y un vaso de gaseosa

- Espaguetis alamarinera
- Espaguetis alabolofiesa
- Espaguetis ala carbonara

- Espaguetis con albondigas
Los espaguetis se acompafian con tajadas de pan y un vaso de gaseosa

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra carta mend.

Cordialmente

Y,

Representante Legal

Direccion oficina
Cra.72a8b- 05/ Cita previa
Bogoté D.C. / Barrio Castilla

Horario de atencion
L-V 8:30am-5:30 pm
S 8:30 am - 2:00 pm

‘ @ Teléfonos EventoCapital.com Recibimos tarjetas
400 4435 contacto@eventocapital.com o R0 ) £z
311888 3172 eventocapital@hotmail.com VISA @ e I @ -_

@ volver a carta menu ‘h menu dos carnes M linea economica M platos tipicos M econémicos empacados
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PAELLAS - Servicio buffet
Incluye el menaje (platos, cubiertos, vaso de cristal) y asistente (s) a su evento para servir tipo buffet.

¢, Evento Capital

Produccion profesional de eventos

PAELLAS

* Ladegustacion es opcional y tiene un costo adicional de $30.000, un ment para dos personas.
* Sumarelvalorde transporte de los alimentos, $60.000 aprox. en Bogota.
* Noincluye meseros ni manteleria.
= Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccion alquileres o un asesor.

Descripcion del menu / Invitados 20a29 30a39 40a49 50a59 60 a 69 702200
Paella sencilla $16.400c/u | $15700clu | $14700cl | $13900cl = $13.300clu | $12.900ck
para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo.
tlpo buffet *Empresa o tarjeta $ 17.300 | *Empresa o tarjeta $ 16.500 | *Empresa o tarjeta $ 15.500 | “Empresa o tarjeta $ 14.600 | *Empresa o tarjeta $ 14.000 | *Empresa o tarjeta $ 13.600
*Precio normal $ 18.200 | *Precio normal $ 17.444 | *Precio normal $ 16.333 | *Precio normal $ 15.444 | *Precio normal $ 14.778 | *Precio normal $ 14.333
Descripcion del menu / Invitados 20a29 30a39 40a49 50a59 60 a 69 70 0 mas
$21.900c/u | $20.900c/u | $19.900cu | $18.900c/u | $18.400c/u = $17.900 clu

Paella especial
tipo buffet

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 23.100
*Precio normal § 24.333

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 22.000
*Precio normal $ 23.222

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 20.900
*Precio normal $ 22.111

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 19.900
*Precio normal $ 21.000

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 19.400
*Precio normal $ 20.400

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 18.800
*Precio normal § 19.889

Paella Sencilla

8 carnes; Pollo, cerdo, camarones, mejillones, pescado,

calamar, pulpoy chipichipis.

Acompafiada de pany bebida gaseosa.

Paella Especial

13 carnes; Carne de res, cerdo, pollo, pescado, camarones,
langostino, pulpo, calamar, mejillones, almejas, chipichipis,
palmitos de cangrejo y chorizo.

Acompafiada de pan y bebida gaseosa.

-l- Servicio adicional a buffet de paella: Copa de Sangria: $4.500 c/u (cantidad minima 40 copas)

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra carta mend.

Cordialmente

Y,

Representante Legal

Horario de atencion
L-V 8:30am - 5:30 pm
S 8:30 am - 2:00 pm

Teléfonos

400 4435
311888 3172

Direccion oficina
Cra.72a8b- 05/ Cita previa
Bogota D.C. / Barrio Castilla

EventoCapital.com

contacto@eventocapital.com
eventocapital@hotmail.com

Recibimos tarjetas

(& () T o

@ volver a carta menu ‘h menu dos carnes M linea economica M platos tipicos M econémicos empacados
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¢, Evento Capital

Produccion profesional de eventos

DESAYUNOS - Servicio buffet

Incluye el menaje (platos, cubiertos, pocillos, vasos...) y asistente (s) a su evento para servir tipo buffet.
La degustacion es opcional y tiene un costo adicional de $30.000, un ment para dos personas.

* Sumarelvalor de transporte de los alimentos, $60.000 aprox. en Bogota. N
* Noincluye manteleria ni meseros; Se recomienda contratar meseros para el servicio a la mesa.
= Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccién alquileres o un asesor.

DESAYUNOS BUFFET

Descripcion del mend / Invitados 20a29 30a39 40a49 50 a 59 60 a 69 70 2200
Desayunos $16900c/u  $15500c/u | $13.900ch | $13600cu  $13300cu | $12900ch
y para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo.
tl 0 buﬁfet *Empresa o tarjeta $ 17.800 | *Empresa o tarjeta $ 16.300 | *Empresa o tarjeta $ 14.600 | *Empresa o tarjeta $ 14.300 | *Empresa o tarjeta $ 14.000 | *Empresa o tarjeta $ 13.600
p *Precio normal $ 18.778 | *Precio normal $ 17.222 | *Precio normal $ 15.444 | *Precio normal $ 15.111 | *Precio normal $ 14.778 | *Precio normal $ 14.333

Desayuno D1 - Americano
Jugo natural (naranja, pifia 0 papaya)

Porcion de fruta (papaya, melon, pifia, sandia)

Huevos omelette con maiz y jamon

Panes variados, queso y mantequilla

Desayuno D2 - Imperial

Jugo natural (papaya o pifia)

Porcion fruta de temporada

Carne en bistec, arroz, arepa blanca y huevo frito
Panes variados, mantequilla y mermelada

Bebida caliente (café o chocolate)
Desayuno D3 - Capital

Jugo natural (mandarina en agua o fresa en leche)
Porcion de fruta (papaya y melon)

Cereal con yogurth de frutas

Omelette con jamoén y queso

Panes variados, mantequilla y mermelada

Bebida caliente (café o chocolate)
Desayuno D4 - Tradicional

Jugo natural (naranja o pifia)
Tamal tolimense

Arepa con queso

Queso campesino

Pan y mantequilla

Bebida caliente (café o chocolate)

Bebida caliente (café o chocolate)
Desayuno D5 - De remate

Jugo natural (naranja o pifia)
Calentao paisa (frijol)

Huevos fritos

mini - chorizo

Arepa con sal y mantequilla

Pan y queso campesino

Bebida caliente (café o chocolate)

Desayuno D6 - Campesino

Jugo natural (naranja)

Caldo de costilla

Huevos tortilla

Arepa con queso

Quesos surtidos (pera, campesino 0 mozzarella)
Panes variados, mantequilla

Bebida caliente (café o chocolate)

Desayuno D7 - Rolo

Jugo natural (naranja o papaya)

Porcion Fruta

Changua en leche, cilantro y huevo

Tostadas de pan

Quesos surtidos (pera, campesino 0 mozzarella)
Panes variados, mantequilla y mermelada
Bebida caliente (café o chocolate)

Desayuno D8 - Express

Jugo natural (naranja, papaya o pifia)

Cortes frios (mortadela o jamon)

Corte de frutas (fresas, meldn, patilla, papaya y banano)
Huevos pericos / Cereales con leche y yogurt

Quesos surtidos (pera, campesino 0 mozzarella)

Panes variados y mantequilla

Bebida caliente (café o chocolate)

TINTO PARA DESAYUNOS EN GRECA - Autoservicio

Descripcion servicio / Invitados

20 tintos

30 tintos

40 tintos

50 tintos

60 tintos

70 tintos

¥ Tinto en greca
@ durante el desayuno

$ 40.000

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 42.200
*Precio normal $ 44.444

$45.000

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 47.500
*Precio normal $ 50.000

$52.000
para pago en efectivo.

*Empresa o tarjeta $ 54.800
*Precio normal $ 57.778

$57.000 c/u
para pago en efectivo.

*Empresa o tarjeta $ 60.000
*Precio normal $ 63.333

$64.000 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 67.500
*Precio normal § 71.111

$70.000 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 73.800
*Precio normal § 77.778

Direccion oficina Teléfonos Horario de atencion EventoCapital.com Recibimos tarjetas
Cra.72a8b- 05/ Cita previa 400 4435 L-V 8:30am - 5:30 pm contacto@eventocapital.com VISA@ E o» E 2 10
Bogoté D.C. / Barrio Castilla 311888 3172 S 8:30 am - 2:00 pm eventocapital@hotmail.com - -_

estacion de café W almuerzos

desayunos empacados refrigerios y coffee break

@ volver a carta menu ‘h
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S Evento Capltal DESAYUNOS BUFFET

Produccion profesional de eventos

{)  ACLARACIONES DEL SERVICIO DE DESAYUNOS - Servicio buffet

S, * Elsenvicio de alimentos se desarrolla bajo la supervision de nuestro personal encargado para este evento
OO y compromete s6lo a los servicios expuestos en cotizacidn; el servicio es atendido en tiempo moderado
enla cocina o area dispuesta para tal fin y en ningtin caso se lleva los alimentos a la mesa o se presta otro
servicio que no este dentro de las labores propias de la propuesta.
= Paraservicio alamesa es necesario contratar meseros. Consulte un asesor.

° Lapermanencia del servicio finalizara tan pronto transcurran 3 horas después del montaje o cuando ya se
haya servido a todos los invitados presentes (lo que suceda primero), después de esto se recogeran
todos los implementos del plan de alimentacion ofrecido y se daré por finalizada la produccion.

= Elservicio de greca con tinto tendra una duracién igual al servicio de desayuno o hasta agotar la cantidad
contratada, lo que suceda primero.

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra carta mend.

Cordialmente

0

Representante Legal

Direccion oficina Teléfonos Horario de atencion EventoCapital.com Recibimos tarjetas
Cra.72a8b - 05/ Cita previa 400 4435 L-V 8:30am - 5:30 pm contacto@eventocapital.com VISAw E ', 1
Bogoté D.C. / Barrio Castilla 311888 3172 S 8:30 am - 2:00 pm eventocapital@hotmail.com -
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¢, Evento Capital

Produccion profesional de eventos

. - DESAYUNOS EMPACADOS
. .

DESAYUNOS

EMPACADOS

Empacados en caja o empaque de cartdn, cada uno incluye envases, recipientes, cubiertos y servilleta.
*  Sumarelvalor de transporte de los alimentos, $30.000 aprox. en Bogota.
* Noincluye manteleria ni meseros; se entregan contados al cliente.
* Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccién alquileres o un asesor.

Descripcion del mend / Invitados 20a29 30a39 40a49 50 a 59 60 a 69 70 2200
Desayunos $11.500clu | $10.900ch | $10.700cu | $10400¢/ | $10200ck | $9.900 clu
y para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 12.100 | *Empresa o tarjeta $ 11.500 | *Empresa o tarjeta $ 11.200 | *Empresa o tarjeta $ 10.900 | *Empresa o tarjeta $ 10.700 | *Empresa o tarjeta $ 10.400
empacadaos
*Precio normal $ 12.778 | *Precio normal $ 12.111 *Precio normal $ 11.889 | *Precio normal $ 11.556 | *Precio normal $ 11.333 | *Precio normal $ 11.000

Desayuno Empacado DE1

Desayuno Empacado DE2
Jugo natural de naranja

Porcion de fruta (papaya, melon, fresa)
Pastel de pollo

Cortes frios jamon y queso

Masmelo o chocolatina

Jugo natural de naranja
Yogurt de frutas

Porcion de cereal o Granola
Sandwich jamon y queso
Masmelo o chocolatina

Desayuno Empacado DE3

Desayuno Empacado DE4

Jugo natural de naranja
Brocheta de frutas
Croissant

Cortes frios jamén y queso
Masmelo o chocolatina

Jugo natural de naranja

Wrap de jamon, queso y vegetales
Torta de queso

Fruta de temporada

Masmelo o chocolatina

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra carta mend.

Cordialmente

Y,

Representante Legal

‘ Direccion oficina @ Teléfonos Horario de atencién EventoCapital.com Recibimos tarjetas
Cra.72a8b- 05/ Cita previa 400 4435 L-V 8:30am - 5:30 pm contacto@eventocapital.com 0 ) (2 12
Bogota D.C. / Barrio Castilla 311888 3172 S 8:30 am - 2:00 pm eventocapital@hotmail.com V’SA@ e i m _—
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¢, Evento Capital

Produccion profesional de eventos

b REFRIGERIOS Y COFFE BREAK

O = Cadauno se entrega en empaque individual
* Seatienden minimo 20 refrigerios (de una misma referencia).

* Sumarelvalor de transporte de los alimentos, $30.000 aprox. en Bogota.
* Noincluye manteleria nimeseros; se entregan contados al cliente.

Refrigerio R1

Torta de queso o vainilla
Yogurth bolsa

Fruta de temporada
Golosina

$4.900 clu

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 5.150
*Precio normal § 5.444

REFRIGERIOS

Y COFFEE BREAK

Refrigerio R2

Pastel de pollo
Jugo en caja

Fruta de temporada

Golosina

$4.900 clu

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 5.150
*Precio normal $ 5.444

Refrigerio R3

Croissant bocadillo, queso 6 jamén
Avena en bolsa

Fruta de temporada

Golosina

$4.900 clu
para pago en efectivo.

*Empresa o tarjeta $ 5.150
*Precio normal § 5.444

Refrigerio R4

Sandwichs (pan blanco, queso doble crema, jamén, mayonesa)

Paquete de papas
Jugo en caja
Golosina

$4.900 clu

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 5.150
*Precio normal $ 5.444

Refrigerio R5

Perro caliente
Paquete de papas

$7.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 8.300
*Precio normal $ 8.777

Refrigerio R6

Hamburguesa (pan, carne, queso, verduras, salsas)

Paquete de papas

$7.900 c/u

para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 8.300
*Precio normal $ 8.777

Gaseosa pequefia Gaseosa pequefia
Golosina Golosina

FORMADE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra carta mend.

Cordialmente

Y,

Representante Legal

‘ Direccion oficina @ Teléfonos Horario de atencién EventoCapital.com Recibimos tarjetas
Cra.72a8b - 05/ Cita previa 400 4435 L-V 8:30am - 5:30 pm contacto@eventocapital.com 50 ) (2 13
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% TABLAS DE QUESOS

Incluye base redonda en madera de 30 6 38 cm de didametro, seglin el niumero de invitados.
* Sumarelvalorde transporte de los alimentos, $30.000 aprox. en Bogota.
* Noincluye manteleria, meseros ni mesa de montaje; se entrega al cliente.
* Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccion alquileres o un asesor.

Descripcion del menu / Invitados

15 a 20 aprox.

¢ EBvento Capital

Produccion profesional de eventos

30 a 35 aprox.

TABLA DE QUESO

45 a 50 aprox. (2 tablas)

g Tabla de quesos

$99.000 c/u
para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 104.000
*Precio normal § 110.000

$149.000 c/u
para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 157.000
*Precio normal § 165.555

$219.000 c/u
para pago en efectivo.
*Empresa o tarjeta $ 230.000
*Precio normal § 243.333

Tabla de Quesos

Quesos: Mozarella - Holandes gouda - Tipo cheddar - Doble crema - Hilado siete cueros.

Carnes: Jamon pietran standar - Jamén de pavo - Jamon de pollo - Salami o chorizo espaiiol - Pepperoni.

Acompafamientos: Aceitunas - Fresas - Uvas - Uchuvas

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).

10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra carta mend.

Cordialmente

Y

Representante Legal

Direccion oficina
Cra.72a8b- 05/ Cita previa
Bogoté D.C. / Barrio Castilla

\

Teléfonos
400 4435
311888 3172

Horario de atencion

L-V 8:30am - 5:30 pm
S 8:30 am - 2:00 pm

EventoCapital.com

contacto@eventocapital.com
eventocapital@hotmail.com

Recibimos tarjetas
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PASABOCAS Y

¢ EBvento Capital

Produccion profesional de eventos

COPA DE VINO

PASABOCAS Y COPA DE VINO

El servicioincluye 2 copas de vino y 4 pasabocas por invitado.

° Seleccionar pasabocas (4 referencias distintas) y copa de vino (maximo 2 referencias).

° Sumarelvalor de transporte de los alimentos y bebidas, $60.000 aprox. en Bogota.

° Incluye mesa montaje de pasabocas y vinos (opcional), copas de vino y bandejas en alquiler.

° Incluye mesero (s) para el servicio de pasabocas y copa de vino.

* Laduracion de este servicio es maximo de 4 horas continuas.

* Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccion alquileres o un asesor.

Descripcion del servicio / Invitados 20a29 30a39 40 a 49 50 a 59 60 a 69 70 a 200
i Pasabocas $23900ck | $23700¢lu | $23400cu | $23000cu | $22700cu | $22500clu
y para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo.
Vv CO a d e V| no *Empresa o tarjeta $ 25.200 | *Empresa o tarjeta $ 24.900 | *Empresa o tarjeta $ 24.700 | *Empresa o tarjeta $ 24.200 | *Empresa o tarjeta $ 23.900 | *Empresa o tarjeta $ 23.700
p *Precio normal § 26.556 *Precio normal $ 26.333 *Precio normal § 26.000 *Precio normal $ 25.556 *Precio normal § 25.222 *Precio normal § 25.000

Pasabocas x 4 unidades Copa de Vino x 2 unidades

Rollito florentina Vino Chileno Frontera o Gato Negro

Brocheta de frutas y quesos - Cabernet Sauvignon
Brocheta de pollo y pimientos - Merlot
Tostadita de queso, especias y uchuva - Carmenére

Tostadita de paté, crema agria y aceituna - Sauvignon Blanc
Salchicha coctelera con hojaldre en salsa

Mini galleta con crema agria, albaca y orégano
Mini galleta con roseton de salmon y queso crema
Finger sandwich de pollo al curry

Finger sandwich de atin y especias

Finger sandwich de mozarela, tomate cherry y aceituna

Personal y Servicio

20 invitados = 1 mesero

30 invitados = 2 meseros

60 invitados = 3 meseros

...y un mesero mas cada 30 invitados.

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra cartamenu.

Cordialmente

0

Representante Legal

EventoCapital.com

contacto@eventocapital.com
eventocapital@hotmail.com

Recibimos tarjetas

VISAGD 2

Horario de atencion
L-V 8:30am - 5:30 pm
S 8:30 am - 2:00 pm

Teléfonos

400 4435
311888 3172

Direccion oficina
Cra.72a8b- 05/ Cita previa
Bogota D.C. / Barrio Castilla
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Y COCTELES

v@ PASABOCAS Y COCTELES

=z Elservicioincluye 3 cocteles y 4 pasabocas porinvitado, 6 solo 3 cocteles por invitado (sinmeseros, nipasabocas).
° Seleccionar pasabocas (4 referencias distintas) y cocteles (maximo 3 referencias).
° Sumarelvalor de transporte de los alimentos y bebidas, $60.000 aprox. en Bogota.
° Incluye barra bar para cocteles, mesa montaje de pasabocas (opcional), cristaleriay bandejas en alquiler.
* Incluye mesero(s) para servicio de pasabocas y barman para cocteles. En Sélo cdcteles incluye barman.
= Laduracion de este servicio es maximo de 4 horas continuas.
« Encasode requerir manteleria, mobiliario y menaje adicional consulte la seccién alquileres o un asesor.

Descripcion del servicio / Invitados 20a29 30a39 40 a 49 50 a 59 60 a 69 70 a 200
¥ Pasabocas $41.500 clu $38.200 cu $34.900 clu $34.500 clu $34.200 clu $33.300 clu
para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo.
A *Empresa o tarjeta $ 43.800 | *Empresa o tarjeta $ 40.300 | *Empresa o tarjeta $ 36.800 | *Empresa o tarjeta $ 36.400 | *Empresa o tarjeta $ 36.100 | *Empresa o tarjeta $ 35.100
Cocteles
y *Precio normal $ 46.111 *Precio normal § 42.444 *Precio normal § 38.778 *Precio normal $ 38.333 *Precio normal $ 38.000 *Precio normal § 37.000
Descripcion del servicio / Invitados 20a29 30a39 40249 50 a 59 60 a 69 70 2200
Sélo Cocteles $29.900 clu $25.600 clu $23.900 clu $22.900 clu $22.600 clu $21.900 clu
para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo. para pago en efectivo.
Sin pasa bocas ni meseros | *Empresa o tarjeta $ 31.500 | *Empresa o tarjeta $ 26.900 | *Empresa o tarjeta $ 25.200 | *Empresa o tarjeta $ 24.100 | *Empresa o tarjeta $ 23.800 | *Empresa o tarjeta $ 23.100

*Precio normal $ 33.222

*Precio normal § 28.444

*Precio normal $ 26.556

*Precio normal $ 25.444

*Precio normal $ 25.111

*Precio normal § 24.333

Cocteles x 3 unidades Pasabocas x 4 unidades

- Mojito Ron blanco, soda, hielo, zumo de limon, azucar o panela, decorado
con hierbabuena.

- Margarita Tequila, triple sec, zumo de lima o limén y sal.

- Raspberry mojito Ron blanco, soda o agua con gas, hielo, lima
exprimido, azlcar blanca, frambuesas y hierbabuena.

- Cosmopolitan Vodka, triple sec, Jugo de arandano y limon.

- Pisco Sour Pisco, jarabe de goma (dulce), jugo de limon, clara de huevo,
hielo en cubos, gotas de amargo de angostura (zumo de lima).

- Strawberry Daiquiri Ron blanco, fresas, jugo de limon, azticar, hielo.

- Caipirinha o Caipirifa Cachaza (bebida tipica de Brasil), lima o
limén, azdcar e hielo picado.

- Coco Loco Ron blanco, vodka, tequila, crema de coco, zumo de limon
con hielo picado.

- Sex on the Beach Vodka, licor de durazno, jugo naranja y arandanos.

- Mango Daiquiri Ron blanco, mango, zumo de limén, azticar blanca,
hielo.

- Japanese Slipper Licor de melén (Midori), triple sec o Cointreau, jugo
de limén.

- Dry Martini Ginebra con un chorro de Vermut seco, aceitunas, hielo y
decoracion con limén.

- 0rgasmo Amaretto, crema irlandesa (de whiskey), licor de café e hielo.

- Blue lagoon Vodka, Curacao, limon, azucar, decorado con rodaja de
limon'y cereza.

- Pineapple fusion Vodka, jugo de limén, pifia natural, hielo y azicar.

Rollito florentina

Brocheta de frutas y quesos

Brocheta de pollo y pimientos

Tostadita de queso, especias y uchuva

Tostadita de paté, crema agria y aceituna
Salchicha coctelera con hojaldre en salsa

Mini galleta con crema agria, albaca y orégano
Mini galleta con roseton de salmén y queso crema
Finger sandwich de pollo al curry

Finger sandwich de atlin y especias

Finger sandwich de mozarela, tomate cherry y aceituna

Personal y Servicio

20 invitados = 1 mesero 1 barman
30 invitados = 2 meseros 1 barman
60 invitados = 3 meseros 2 barman
...y un mesero mas cada 30 invitados

El servicio de cocteles incluye barman (s) y barra bar.
El servicio de pasabocas incluye mesero (s).

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Cordialmente

0

Representante Legal

Direccion oficina Teléfonos
Cra.72a8b- 05/ Cita previa 400 4435
Bogoté D.C. / Barrio Castilla 311888 3172

Horario de atencion
L-V 8:30am-5:30 pm
S 8:30 am - 2:00 pm

Recibimos tarjetas
visag2 3.2 == |

EventoCapital.com
contacto@eventocapital.com
eventocapital@hotmail.com
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ESTACIONES

DE CAFE

S ESTACION DE CAFE

= Elservicio esasistido por un operario.
< p p

° Laprestacion del servicio dura hasta completar el nimero de horas mencionadas y/o agotar los productos

ofrecidos, lo que suceda primero.

Plan de estacion de café 200 300 400 500
Tinto y Aromatica Bebidas Bebidas Bebidas Bebidas
; i $235.900 clu $308.000 c/u $435.900 c/u $499.000 c/u
(E: Cantldad y SErvicios para pago en ef;cﬁvo. para pago en efectivo. para pago en ef;c’u'vo. para pago en efectivo.
i i *El tarjeta $ 249.000 *E tarjeta § 325.000 Bl tarjeta $ 460.000 *Ei tarjeta $ 526.700
|nC|U |dOS en eI plan *ngferiizan%rrgj $262.105 *rlggii?)a n?)rmrz $342.222 $Eer§izan%m?; $484.333 *nsferi;an%mqj $554.500

Operarios

Aromaticas totales 30%

Botellén de agua mineral

Stick pack Azucar x 5gr incluidos incluidos incluidos incluidos
Invitados sugeridos de 702100 de 90a 120 de 120 a 160 de 150 a 200

+ Servicio adicional a estacion de café: Galletas (colaciones) por 50 unidades $ 15.000

FORMA DE PAGO: 30% contratoy 70% dia del evento (antes de iniciar servicio).
10% de descuento Unicamente para pago en efectivo y que sean clientes Persona Natural.

* 5% de descuento para pago con tarjeta crédito o débito, o Clientes Empresa y/o Persona Juridica pagando en Efectivo.
*Cotizacion sujeta a disponibilidad, conveniencia de negocio y a cambios sin previo aviso. Consulte un asesor para mayor informacion.

Gracias por revisar nuestra carta menu.

Cordialmente

Y

Representante Legal

Direccion oficina Teléfonos Horario de atencion EventoCapital.com Recibimos tarjetas
Cra.72a8b - 05/ Cita previa 400 4435 L-V 8:30 am- 5:30 pm contacto@eventocapital.com 17
Bogoté D.C. / Barrio Castilla 311888 3172 S 8:30 am - 2:00 pm eventocapital@hotmail.com
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